
Aceite de oliva virgen extra elegido por los grandes profesionales 
de la cocina por su alta versatilidad, para su uso en fritura, 
guisos, elaboración de cremas y sopas frías como el gazpacho, 
y escabechado de alimentos. Aroma afrutado de aceituna verde 
con ligeros toques de aceitunas maduras, con matices de hoja 
y hierba. En boca presenta equilibradas notas de amargor y 
picante de baja intensidad.

Oleoestepa 
Gran Consumo

This extra virgin olive oil is the choice for professional chefs 
for its high versatility. It can be used for frying, in stews, for the 
preparation of creams and cold soups like gazpacho or used 
to pickle food. It has a fruity green olive aroma with slight hints 
of ripe olives, olive leaves and grass. In the mouth it has a low 
but and well balanced spice and bitterness. 

Sellos de garantía
Quality Guarantees

Frutado
Fruitness

Almendrado
Nutty

Dulce
Sweet

Picante
Spicy

Amargo
Bitter

Verde
Green

Fruta madura
Ripe fruit

15 ml 20 ml 1.000 ml 3.000 ml 5.000  ml

Formatos disponibles
Available formats NUTRITION FACTS

AMOUNT PER SERVING. CALORIES 120.

Total Fat 14 g....................................18%
Saturated Fat 2 g.................................10%
Trans Fat 0 g
Polyunsaturated Fat 2 g
Monounsaturated Fat 10 g
Cholesterol 0 mg..................................0%
Sodium 0 mg........................................0%
Total Carbohydrate 0 g.........................0% 
Vitamin E (Tocopherol) 2,5 mg............15%

sugars, added sugars, vitamin D, calcium, iron 
and potassium. Percent Daily Values based on a 
2000 calorie diet.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL
VALOR ENERGÉTICO MEDIO POR100 ML: 
3.367 KJ (819 KCAL)

Grasas 91 g de las cuales:
Saturadas...........................................14 g
Monoinsaturadas................................70 g
Poliinsaturadas.....................................7 g

Hidratos de Carbono, de los cuales:
Azúcares...............................................0  g
Proteínas...............................................0  g
Sal.........................................................0  g
Vitamina E ..............15,5 mg (129% VRN)

Producto de España / Product of Spain

STORE IN A COOL, DRY PLACE 
AWAY FROM DIRECT LIGHT

PROVEEDORES Y ORIGEN
Almazaras asociadas de la agrupación de 
productores de aceite de oliva virgen extra
de Oleoestepa.

Todas ellas en la comarca de Estepa
y Puente Genil.

CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO,
SECO Y PROTEGIDO DE LA LUZ

Certifi caciones
Certifi cations

ECA: AN-ROEC/13/002
RO: 01/41-00153

Alérgenos: No tiene.
Allergen-free

Elaboración en frío
Cold extracted

Cosecha temprana
Early Harvest

Límite DOP  
PDO Limits

Límite Regl. 
2022/2104 y post. 

Limits

Acidez máx 
Oleic Acidity % 0,3 0,8

Indice Peróxido
Peroxide Value meq. O2/Kg.

K268 %

K232 %



15 ml 20 ml 1 L 3 L 5 L

Envase
Container

Pet
Tub

Pet
Tub

R-Pet 100%
R-Pet 100%

Pet
Pet

Pet
Pet

Pet
Pet

Código de Barras EAN13
Bar Code EAN 13

8422975009031 8422975009031 8422975000069 8422975000021 8422975000014 8422975000014

Código de Barras EAN14
Bar Code EAN 14

78422975009030 98422975009034 68422975000061 48422975000029 28422975000018 38422975000015

Unidades por Caja
Units per Box 300 300 15 6 3 4

TIPO DE PALET EU* AME* EU AME EU AME EU AME EU AME EU AME

Cajas por Palet
Boxes per Pallet 66 120 66 75 45 65 45 60 44 56 24 36

Unidades por Palet
Units per pallet 19.800 36.000 19.800 22.500 675 975 270 360 132 168 96 144

Peso Total
(incluido Pallet)
Total Weight
(including pallet)

445 792 540 611 685 981 795 1052 647 818 476 704

*Palet Europeo (EU): 120 x 80 cm.
 Palet Americano (AME): 100 x 120 cm

Sobre Oleoestepa
About us
Oleoestepa es la cooperativa líder en producción de virgen extra de 
alta calidad. El compromiso de sus socios olivareros por la excelencia, 

de experto líder en virgen extra le hace envasar exclusivamente esta 

parte de la Denominación de Origen Protegida Estepa se le suma los 
galardones de las más importantes instituciones nacionales e interna-
cionales, situando a Oleoestepa como la marca más reconocida.

Oleoestepa is a large cooperative society located in Andalusia. Our 
farmers´ commitment, strict quality controls and international certica-
tions ensure our quality guarantee, the traceability and food safety 
of all our oil. In our ongoing pursuit of excellence we only pack extra 
virgin olive oil, being ranked among the best extra virgin olive oil in 
the world, counting also with the guarantee of the Denomination of 
Origin Estepa.


